STRATEGISK
TEMARZAEKKE

09.00-09.30
09.30-09.40
09.40-12.00
12.00-13.00
13.00 - 14.00
14.00 - 14.15
14.15-15.00
15.00-15.30
15.30

Hjzelp — mit kekken skal i udbud

Ankomst og morgenmad
Velkomst v. Morten Seerup

Udbud af mad — og maltidsservice — en stor mundfuld for kgkkenledelsen
V. Bo Bloch og Mette Altonen, BDO Kommunernes Revision.

Bo og Mette vil pa baggrund af deres mange erfaringer med radgivning pa
kokkenomradet belyse og komme med svar pa en raekke af de komplekse
problemstillinger, udfordringer og sp@rgsmal, der opstar, nar politikerne overvejer
kokkenudbud/konkurrenceudsaettelse. Hgr bl.a. na&ermere om:

*  Krav til dokumentation og gkonomistyring

*  Hvordan sikrer jeg som leder kvaliteten af kravspecifikationerne?

*  Hvordan udarbejder jeg et konkurrencedygtigt kontrolbud?

*  Hvorledes kan vi sikre det kost- og erneeringsfaglige fokus i konkurrenceudsaettelsen?

Frokost

Udlicitering af madproduktionen i Jammerbugt kommune — hvad laerte vi?
V. Tidligere mad- og maltidschef i Jammerbugt kommune Mary Ann Sgrensen.

Udliciteringen af Jammerbugt Madservice var kulminationen pa en lang og kompliceret
udbudsproces. Midt i “orkanens gje” befandt Mary Ann Sgrensen sig. | sit oplaeg kommer hun
bl.a. ind p3, hvorledes hun i udbudsprocessen skulle handtere forvaltningschefer, politikere og
frustrerede medarbejdere. Men ogsa hvad hun som leder, gjorde i kampen for at bevare
kekkenorganisationen pa kommunale haender.

Pause

Djurs Mad 1/S — et alternativ til udlicitering?
V. Kostfaglig leder Heidi Schmglz, Djurs Mad

Flere kommuner har valgt at organisere mad og maltidsservice i sakaldte § 60 selskaber. Heidi
Schmglz vil i sit oplaeg dele ud af sine erfaringer med at vaere med til at opbygge denne form for
kekkenorganisation.

Refleksion og dialog

Tak for i dag

,
s kost ernaringsforbundet



