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* Nye kompetencer for medarbejderne i leve-bo miljger
*Flerfagligheden i leve-bo miljget
sForslag til jobprofiler i et leve-bomiljg

*Forslag til kompetenceudvikling for personale leve-bo
miljaer
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Nye kompetencer for medarbejderne i leve-bo miljoer

Feelles kompetencer:
*Selvbestemmelsesretten forvaltet i et
leve-bo miljg

*Netveerksskabende aktiviteter i forhold
til dagligdagens ggremal

*Feelles veerdigrundlag
sKommunikation og samarbejde i leve-
bo miljger

*Indkgb/ budget og gkonomi

Nye kompetencer for
Sosu- og service
personale

Sosu-personale Service-personale

Feelles kompetencer

Nye kompetencer
for Sosu- og kakken
personale

service- og
kakken
personale

Kakken-personale

»
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Nye kompetencer for medarbejderne i leve-bo miljoer

Nye kompetencer for Sosu- og
servicepersonale:

* Menuplanlaegning

* Praktisk madlavning

* Arbejdsplanlaegning

* Portionsstarrelser

*Egenkontrol — almen hygiejne
*Mad til borgere med seerlige behov

Nye kompetencer for Kgkken- og
servicepersonale:

» Generelle aldersbetingede sygdomme
» Etik og moral i samvaeret med aeldre
 Generelle forflytninger

* Inddrage maden og renggringen i det
paedagogiske arbejde i dialog med
borgeren

*Faerdigheder i elementeere personlige
pleje- og omsorgsopgaver

Sosu-personale

personale

Nye kompetencer
for Sosu- og keakken

Nye kompetencer for
Sosu- og service
personale

Feelles kompetencer

Kakken-personale

Service-personale

service- og
kakken
personale

»
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” At lave mad pa en institution handler om
andet end at sta og rere rundt i en gryde”

”” Hvis vi skaber bredde 1 feltet og
samarbejder kan vi opna fantastiske
resultater”

Citat Hanne Larsen, Centerleder
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Jobprofil: mad- og omsorgsmedarbejder i leve-bo miljg

U

Mad- og omsorgsmedarbejderen er en:
Synlig, troveerdig, kompetent person I alrummet.

Har udover arbejdet med madlavning kontakt med
borgerne pa feellesarealet.

Star ogsa for at aktivere og engagere den aldre i
daglige ggremal.

Kan bista ved personlig pleje og omsorg for den .
enkelte borger | samarbejde med det gvrige personale‘
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Kgkkenassistent/ ernaeringsassistent/kgkkenleder

!

Mad- og omsorgsperson |
leve-bo miljg

>3
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Kgkkenassistent/ ernaeringsassistent/kgkkenleder
kompetenceudviklingsforlgb

5 dage Leve-bo kursus ( under udvikling)

5 dage Netvaerksskabende aktiviteter for sldre og
handicappede

5 dage De almindeligst forekommende sygdomme hos aldre
5 dage Forflytningsteknik og speciallejring

5 dage Omsorg for personer med demens

3 dage Medvirken ved leegemiddelbrug 1 omsorgsarbejdet

2 dage Hygiejniske principper ved personlig pleje

4 uger Praksisner leering — sidemandsopleering pa
arbejdspladsen i personlige pleje og omsorgsopgaver
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Jobprofil: service- og omsorgsmedarbejder i leve-bo miljg

[

Sikre en effektiv og hgj standard indenfor
organisering af renggring og tgjvask.

Kan bista ved personlig pleje og omsorg for den
enkelte borger | samarbejde med det gvrige personale

Star ogsa for at aktivere og engagere den aldre i
daglige ggremal.

Kan evt. ga pa tveers af 2 leve-bo grupper. @
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Faglaert Serviceassistent

[

Service- og omsorgsperson |
leve-bo miljg
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Faglaert serviceassistent
kompetenceudviklingsforlgb

5 dage Leve-bo kursus ( under udvikling)

5 dage Netveaerksskabende aktiviteter for &ldre og handicappede (
5 dage De almindeligst forekommende sygdomme hos aldre
5 dage Omsorg for personer med demens

3 dage Medvirken ved leegemiddelbrug i omsorgsarbejdet

5 dage Kostlaere

5 dage Diat og allergikost

3 dage @konomistyring 1 mindre kgkkener

2 dage Hygiejniske principper ved personlig pleje

4 uger Praksisnzr lering — sidemandsoplaring pa
arbejdspladsen 1 personlige pleje og omsorgsopgaver
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Jobprofil: Jobprofil for sosumedarbejder i leve-bo miljg

I

Varetager pleje, omsorg og praktisk bistand til den
enkelte borger | samarbejde med de gvrige
medarbejdere 1 leve-bo miljget.

Varetager evt. ogsa arbejdet med madlavningen og
renggring.
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Social- og sundhedshjelper/assistent

4

Social — og sundhedshjalper/ assistent med
medansvar for rengering og mad og maltider
| leve-bo miljget
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Social- og sundhedshjealper /assistent
kompetenceudviklingsforlgb

3 dage Almen fgdevarehygiejne — certifikatkursus

5 dage Leve-bo kursus ( under udvikling)

5 dage Kostlaere

10 dage Tilberedningsmetoder i1 institutionskgkkener
5 dage Dieaet og allergikost

3 dage Gkonomistyring | mindre kgkkener
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